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Cokolada Ajala Cisté Cokoladové prichuté
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Cokolada Ajala orechoveé pfichuté

-\‘ T/ QN Ir ~' VI’-\\K rr,—\
,,/’)\‘ h ELAID 4\-\ -

71 ;

™ fl
I 7 =X ‘

fsﬂzi A LU= aUs

17 5N | i (=1~

@ | “” 1 cnocoun | CHOCOLATE
CHOCOLATE ‘ \ /_1 }

: "’/\\‘ | mandle | pekanove orechy
vlasské ofechy ) A A\ :
iggky‘ e ] "’A\‘L Y | Lasky / Cacao

_ ) /o UIP N

T?r\ @ \Ur,-\\wr\
DDA\ Y
IHEGDEGDEGIONY
XX ED "’xw‘ :
\Vr QO \VR\m
SO ECIDEQ)O Y/

“"A*"’“f,,\“”f\“”f\ |

VlaSské orechy Mandle Pekanové orechy



Ondrej Zatloukal Calicos. f. o. www.calico.cz

o.zatloukal@calico.cz IC: 75555387 www.facebook.com/calicocz
+420721317 973 Na Luzich 33 www.pinterest.com/calicocz
Praha 6, 160 00 www.instagram.com/calico.cz

Cokolada Ajala pikantni pFichuté
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Cokolada Ajala
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Cokolada Ajala

Ondrej Zatloukal
o.zatloukal@calico.cz
+420 721317973

Ajala cokolady Cenik

Cokoladova manufaktura Ajala na vyzadani
Chocolate navazuje na prvore-
publikovou tradici Ceskosloven-
ska jako cokoladoveé velmoci.
Ajala vyrabi ¢okoladu kombinaci
modernich a jiz davno zapome-
nutych metod a postupd tak,
aby v nivynikla jedinecna chut
Spickovych kakaovych bobd.

(0.zatloukal@calico.cz)

A pravé kombinaci tradice

a moderniho pojeti se snazime
doprovodit i nasimi rucné tisté-
nymi obaly. Pro aobaly jsme pouZily
papiry Fedrigoni Sirio Color a v nasi
nabidce nyni najdete 9 rliznych
prichuti.

* Tiskové barvy si michame
sami, proto se barva potisku
mUze liSit od té na fotografii.
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Specifikace cokolady

rozmer tabulky

12 x 7 cm

podil ¢okolady

73 %

hmotnost

45 g



